Helle 149,00 EUR*
Al d en *inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Kaliber: Blankwaffen (Messer u.d.) - Messer & Taschenmesser

Zustand: neu

Beschreibung:
Der norwegische Hersteller Helle verwendet fur das Modell ALDEN den bewéahrten,

rostfreien Sandvik 12C27 Stahl. Das Messer wird in Full Tang Bauweise hergestellt.

Die Edelstahl-Parierstange schlie3t den gedlten Birkenholzgriff zur Klinge hin ab und
schitzt die Arbeitshand vor dem Kontakt mit der Klinge. Fur das Tragen am Grtel
wird eine hochwertige Kécherscheide aus braunem Leder mitgeliefert.

Technische Daten Grifflange 12.3 cm Klingenlange 11.0 cm

Gesamtlange 23.3cm

Gewicht 177 g Rostfreier Dreilagenstahl: Der rostfreie Laminatstahl
von Helle ist in Zusammenarbeit mit einem Spezialstahlwerk entwickelt worden.
Dieser rostfreie Drei-Lagen-Stahl besteht in der Mitte aus einem Kern von rostfreiem
Rasierklingenstahl und wird von 2 Lagen 18/8 Edelstahl umgeben. Somit entsteht ein
Dreifachverbund aus Edelstahl. Die beiden Stahlqualitaten sind jede fur sich als
Messerstahl nicht gebrauchsféahig, geben jedoch in Kombination dem Messer alle
seine guten Eigenschaften. Der 18/8-Stahl gibt der Klinge die
Rostwiderstandsfahigkeit und Biegsamkeit - der Kern aus Rasierklingenstahl verleiht

dem Messer die Scharfe. Die Klinge kann sich verbiegen, jedoch nicht brechen.
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