Helle
Eggen

Kaliber: Blankwaffen (Messer u.a.) - Sonstiges

Zustand: neu

Beschreibung:
Wenn Sie das Produkt kaufen wollen, teilen Sie uns lhre adresse mit damit wir eine

Jagdmesser Eggen als eines seiner vielseitigsten Outdoormesser. Die Drop-Point
Klinge ist natirlich aus dem bewahrtem und speziell entwickeltem rostfreiem
Dreilagenstahl produziert. Dieser ist beriihmt fir seine Schéarfe und Flexibilitat. Die
Klinge kann sich verbiegen, jedoch nicht brechen. Die Sandwich-Bauweise der
verschiedenen Stahle macht es moglich. Das Messer besitzt einen durchgehenden
Erl, der am Griffende klassisch vernietet ist.

Der Griff aus Maserbirke ist so geformt, daR er einen Fingerschutz ausbildet und

ein Abrutschen der Hand auf die Klinge effektiv verhindert. Der Griff gibt einem ein
solides Handgefuhl und ist komfortabel fir mittlere und grof3e Hande.

Das Messer von Helle findet in einer Lederscheide seinen sicheren Verwarungsort
und kann problemlos am Gurtel befestigt werden.

Sollten sie das Messer nicht fur die Jagd verwenden, so wird es ihnen bei allen
Outdooraktivitaten z.B. Campen, Pfadfinderei, Wandern und Zelten gute Diente leisten
und bestimmt nicht im Stich lassen. Rostfreier Dreilagenstahl: Der rostfreie
Laminatstahl von Helle ist in Zusammenarbeit mit einem Spezialstahlwerk entwickelt
worden. Dieser rostfreie Drei-Lagen-Stahl besteht in der Mitte aus einem Kern von
rostfreiem Rasierklingenstahl und wird von 2 Lagen 18/8 Edelstahl umgeben. Somit
entsteht ein Dreifachverbund aus Edelstahl. Die beiden Stahlqualitaten sind jede fiir
sich als Messerstahl nicht gebrauchsfahig, geben jedoch in Kombination dem Messer
alle seine guten Eigenschaften. Der 18/8-Stahl gibt der Klinge die
Rostwiderstandsfahigkeit und Biegsamkeit - der Kern aus Rasierklingenstahl verleiht

dem Messer die Scharfe. Die Klinge kann sich verbiegen, jedoch nicht brechen.

Produktdaten: - Klingenstahl: rostfreier Dreilagenstahl - Klingenlénge: ca. 10,0 cm
- Grifflange: ca. 11,2 cm - Gesamtlange: ca. 21,2 cm - Klingenstarke: ca. 3 mm -
Messergewicht: ca. 119 g - Gewicht mit Scheide: ca. 167 g - Griffmaterial:
Maserbirke - Design: Gunnar Lothe 1998 - Herstellungsland: Norwegen
Pflegehinweise: Griffe aus Naturmaterialien sollten sie immer mit einem weichen Tuch
trocknen, wenn sie nal3 geworden sind und gelegentlich wachsen. Die Klinge wischen
sie am besten mit einem weichen Tuch trocken und behandeln sie hin und wieder mit
ein wenig Fett. Sollte die Messerscheide nal geworden sein trocknen sie diese
vorsichtig bei Raumtemperatur. Um das Leder geschmeidig zu halten behandeln sie
dieses gelegentlich mit farblosem Impragniermittel (Fett oder Wachs fiir Leder). So

werden sie lange Freude an ihrem Messer haben.
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149,00 EUR*

*inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten
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Sonstiges:

Bei Bezahlung per Uberweisung zahlen Sie lediglich eine Pauschale von 7,00 ? inkl. Porto, Verpackung und Versicherung. innerhalb Deutschlands (ohne Inseln)
Versand ins Ausland moglich, wenn Sie die Versandkosten mindestens 15,00? bezahlen.
Shipping abroad possible if you pay the shipping costs at least ? 15.00.
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