Boker Jahresmesser 2023 Artikelnr.: 1132023DAM
Damast Jahresmesser 2023 279,00 EUR*

*inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Kaliber: Blankwaffen (Messer u.d.) - Messer & Taschenmesser

Zustand: neu

Beschreibung:

Fir das diesjahrige Damast Jahresmesser arbeiten erstmalig mit Ricardo Romano
Bernandes zusammen. Carlo, dessen Familie urspriinglich aus Sizilien stammt, ist in
Brasilien geboren, seit 1990 Messermacher und steht mit seinem Handwerk in einer
seit mehreren Generationen etablierten Tradition des Messermachens und
-schleifens. Sein Entwurf orientiert sich an die traditionellen Pen Knives und
begeisterte uns auf Anhieb mit seiner ungezwungenen Frische. Fur die moderne
Interpretation einer Uberlieferten Messerform erschien uns der

pulvermetallurgische Damast der schwedischen Firma Damasteel® als
angemessenes Klingenmaterial. Die Fertigung von Damasteel® erfordert ? wenn auch
mit modernsten technischen Mitteln gearbeitet wird ? ebenso hochstes Kénnen und
Erfahrung wie das Handschmieden von Stahl. Die Reinheit und die Eigenschaften
des Damast Stahls kénnen mit komplexen kombinierten Verfahren bis zum AuRersten
optimiert werden. Die selbstragende Konstruktion aus laminiertem blauem und
grauem G10 bildet einen tberaus reizvollen Kontrast mit dem gewahlten Muster
?0din Eye? des Damasteels®. Der schlichte und dabei allzeit funktionssichere Slip
Joint gehort zwingend zu dieser Art von Messer. Durch GréRRe, Gewicht,
unverwustliche G10-Schalen und rostfreien Damaststeel® wird dieses
Sammlermesser gleichzeitig zum hervorragenden EDC. Auslieferung in einem
Schwebedisplay mit Echtheitszertifikat und Seriennummer. Streng limitiert auf 999

Exemplare weltweit.

- Marke:Boker Manufaktur Solingen - Artikeltyp:Taschenmesser -
Lasergravur:Nein - Gesamtlange:16,40 cm - Klingenlange:7,00 cm -
Klingenstarke:2,50 mm - Gewicht:51,00 g - Klingenmaterial:Damast -
Griffmaterial:G10 - Offnung:Manuell - Verschluss:Slipjoint - Gefertigt in:Solingen -

Farbe:Grau

Sonstiges:
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